Анализ выполнения натуральных норм продуктов питания 
за I полугодие 2011-2012 учебного года 
(школьное отделение)
Анализируя данные выполнения натуральных норм продуктов питания школьников за I полугодие 2011-2012 учебного года в сравнении с аналогичными нормами 2010 года, видно что средний процент выполнения натуральных норм повысился на 15,8%. Это связано с тем, что администрацией и персоналом, связанным с обеспечением детей качественным, разнообразным и сбалансированным питанием проведена определенная работа по анализу, планированию и контролю за данным вопросом:

1. Изучены нормативные документы по вопросу обеспечения детей качественным и сбалансированным питанием;

2. Изданы локальные акты регламентирующие деятельность персонала по данному вопросу (приказы, планы, план-контроль, акты бракеражной комиссии);

3. Разработано 2-х недельное меню, которое полностью отвечает нормам по калорийности, выходу блюд, минеральным и веществам, что говорит о сбалансированности питания, которое необходимо для роста и развития детей;

4. На пищеблоке имеются все технологические карты для данного меню, которое соответствует 2-х недельному меню и взяты из «Сборника рецептур блюд и кулинарных изделий» за 2010 год, в котором отдельной графой вынесены нормы раскладки для детей образовательных учреждений;
5. Накопительная ведомость ведется ежедневно, что позволяет анализировать ежедневно степень выполнения натуральных норм продуктов питания и проводить корректировку;
6. Работа бракеражной комиссии стала носить более планомерный характер.

Всего натуральные нормы основных продуктов питания за период с 01.09.11г. по 24.12.11г. выполнены на 92,61% (аналогичный период 2010г. – 89,71%). Все основные продукты поступали детям сбалансировано. Выполнение норм основных продуктов питания составляют:

·  масло сливочное – 89,3%

·  мясо говядины – 40,0 %

·  мясо птицы – 100,0%

·  молоко свежее – 82,8%

·  сметана – 93,3%

·  рыба – 90,0%

·  сыр – 86,6%

·  творог – 75,2%;

Хочется отметить, что и другие продукты питания дети в основном получали сбалансировано. Так

·  сахар – 86,4%

·  крупы – 100,0%

·  масло растительное – 107,2%

·  кондитерские изделия – 96,0%

Ежедневно дети получали салаты из свежих овощей и витаминные из сухих фруктов как курага, изюм, чернослив. По мере финансовых возможностей давались фрукты и соки. Калорийность за данный период составила 2987.6, что тоже в пределах нормы.

Предложения:

1. Довести выполнение норм основных продуктов питания до 90-95%

2. Не допускать выполнение норм продуктов питания выше 100,0% (за исключением применения замены продуктов)

3. Не допускать в заявках на поставку продуктов питания получения продуктов впрок.

